
Produktspezifikation

Produkt: Ente
Brust

Verkehrsbezeichnung: Entenbrust

Leitsatznummer: siehe "Gesetzliche Vorschriften für die Fleischerei" N. Latz, H. Klockenhoff

Zutaten: Entenfleisch
(in absteigender Reihenfolge)

Herkunft: Die Herkunft kann im gesetzlichen Rahmen lückenlos aufgezeigt werden!
Weitere Infos finden Sie auch auf in unserem Ladengeschäft, unserer Internetseite oder

lassen Sie sich von Ihrem Fleischermeister vor Ort beraten!

Geben Sie uns etwas Zeit, Ihre Anfrage nach der Herkunft zu bearbeiten!

Zusatzstoffe keine

Ja Nein
Allergene: Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (inkl. Laktose) X

Glutenhaltiges Getreide, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse X
Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Schwefeldioxid und Sulfite >10mg/kg X
Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Citronensäure/ Citrate (E330-333) X
Glutaminsäuren/ Glutamate (E620-625) X
Enthält eine Phenylalaninquelle X

Nährwerte und Vitamine pro Anteil am 
pro 100g Portion (60g)Tagesbedarf (%)*

Brennwert: [Kcal] 98 58,8 2,9
Eiweiß: [g] 19 11,4 22,8
Kohlenhydrate: [g] 1 0,6 0,5
Fett: [g] 2 1,2 1,7
Vitamin A [ng] 71 42,6 5,3
Vitamin B1: [mg] 0,1 0,1 7,6
Vitamin B2: [mg] 0,1 0,1 5,6
Vitamin B12: [ng] 0 0 0
Eisen [mg] 1 0,6 4,2
Die Werte sind grundsätzlich für Geflügel gemittelt und können je nach Teilstück und Beschaffenheit abw eichen.
*prozentualer Anteil am empfohlen Tagesbedarf. Der Bedarf variiert individuell nach Geschlecht, Alter und körperlicher Tätigkeit.
Quelle: Souci, Fachmann, Kraut "Nährwert-Tabellen" M edPharm / Deutscher Fleischerverband :"Allergene Sto ffe, Zusammensetzung,Herstellung"

Lagerhinweis Endverbraucher bei loser Aufschnittware : Lagerung bei <5°c kühl und trocken
Mindesthaltbarkeit: Lagerung bei <5°c kühl und trocken ca. 2-3 Tage

Hackfleisch und Produkte mit grosser Oberfläche sind am gleichen Tag zu verzehren!



Beim Transport unbedingt auf die Einhaltung der Kühl kette achten!
Verinnerlichen Sie bitte auch unser 1x1 im Umgang mit  Fleisch (Sicherheitsregeln für Ihren ungebremsten F leischgenuß)

Rezept: Die Produktbilder können vom Rezept abweichen!



Bitte beachten Sie, dass die hier aufgeführte Information für den Kunden im Fachgeschäft bestimmt ist und bei Fragen gerne von unserem Laden-Team ergänzt werden!
Ohne Gewähr!
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